
日替わ

Al l 1050円

り
ランチ

ベトナム風皮付き焼豚は、ベトナムの香辛料を長
時間つけて焼き上げた自慢の一品。ベトナムの豆
しょう油のつけダレにつけてお召し上がりくださ
い。付け合わせは目玉焼きとサワーサラダです。
生春巻きとサラダもついてボリューム満点！

月曜日

ベトナム風皮付き
焼き豚ランチ

CƠM THỊT HEO CHIÊN GIÒN BÌ

BÁNH CUỐN

ベトナムの蒸し春巻き。豚挽き肉と刻みキクラゲ

を米粉で作ったもちもちした皮で巻いた蒸し料理

です。自家製ベトナムハム 添えてヌックマム入り

の甘酸っぱいタレにつけて食べます。

ではよく朝食として食べられています。

バンクォン

を

ベトナム

火曜日

バインミーチャオ
BÁNH MỲ CHẢO

牛ステーキと豚レバーパテに玉子焼 （鶏卵 を

添えた３大スターそろい踏みのフライパン料理で

す。自家製トマトソースがアクセント。

バインミー（ベトナムのフランスパン）と一緒にお召

し上がりください。（ライスに変更もできます）

き ）

木曜日



バンダークア
BÁNH ĐA CUA

バンダーは、フォーのような幅広平麺で、色は茶
色がかっていて、フォーよりコシがあります。
スープは小蟹（クア cua）のダシが効いたトマトスー
プでベトナムスパム、さつま揚げ、エビ、豚挽き肉
のキンマ葉巻きがトッピングされています。
これも店主の出身地ハイフォンの名物料理です。

金曜日

さっぱりタイ風チリソース掛けの
蒸し鶏もも肉ランチ

CƠM GÀ HẤP VỊ THÁI RƯỚI NƯỚC SỐT TƯƠNG ỚT

ベトナム風鶏だしで蒸した鶏もも肉に、さっぱり
とした甘みとピリ辛の味付けが特徴のチリソース
をかけて食べるヘルシーでご飯が進む一品です。
揚げ春巻きとサラダ、鶏がらのスープを付け合わ
せました。

土曜日

BÁNH CUỐN

ベトナムの蒸し春巻き。豚挽き肉と刻みキクラゲ

を米粉で作ったもちもちした皮で巻いた蒸し料理

です。自家製ベトナムハム 添えてヌックマム入り

の甘酸っぱいタレにつけて食べます。

ではよく朝食として食べられています。

バンクォン

を

ベトナム

日曜日



ランチセットメニュー（11:00～15:00限定）
SET TRƯA 

ランチタイム（11:00〜15:00）限定のセットメニューです。

単品でご注文の場合は100円引きとなります。
MENU DÀNH CHO SET TRƯA (KHÔNG ĐẶT THEO SET GIẢM 100 YÊN )

フーティウナムヴァン
（豚ガラスープ）
（揚げパン・生春巻き1本付）

フーティウ (コシのある米麺）の代表的
な料理です。オニオンフライ、レバー、
ハツ、うずらの卵が入った当店イチオシ！

パリパリに揚げたさかなとさつま揚げ、
厚揚げをトッピングしたブン(麺の種類) 
です。

鶏ガラを使ってとった出汁に塩とヌク
マム（魚醤）で味を付けた、あっさり味
のスープです。

鶏ガラを使ってとった出汁に塩とヌク
マム（魚醤）で味を付けた、あっさり
味のスープ。ミエン（春雨）でお召し
上がりください！

鶏ガラを使ってとった出汁に塩とヌク
マム（魚醤）で味を付けた、あっさり
味のスープ。ブン（もちもちした白い
丸麺）でお召し上がりください！

ベトナム中部都市「フエ」名物の米粉
の麺と、牛肉の味わいが特徴のヌード
ル。ベトナムで庶民に愛されている一
品です。

HỦ TIẾU NAM VANG 
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

1 ブンカ
（パリパリ揚げたサカナ入）
（揚げパン・生春巻き1本付）

BÚN CÁ 
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

2

オススメ

フォーガー（鶏肉入）
（揚げパン・生春巻き1本付）

PHỞ GÀ
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

3

ミエン鶏ガラスープ
（揚げパン・生春巻き1本付）

MIẾN GÀ 
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

4 ブン鶏ガラスープ
（揚げパン・生春巻き1本付）

BÚN GÀ
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

5 ブンボーフエ（牛ガラスープ）
（揚げパン・生春巻き1本付）

BUN BÒ HUẾ
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

6

オススメ オススメ

オススメ



ブンチャー HA NOI
（揚げ春巻き 1 本付）

BÚN CHẢ HÀ NỘI (kèm 1 nem chiên)
…1050円

7 ブンダウマムトム
(スープ付)

BÚN ĐẬU MẮM TÔM(Kèm nước súp)

…1050円8 鶏肉ミエンつけ麺
（揚げ春巻き1本・スープ付）

MIẾN GÀ TRỘN
(kèm 1 nem chiên  và nước súp )

…1050円9

鴨肉ミエンつけ麺
（揚げ春巻き1本・スープ付）

MIẾN VỊT TRỘN
(kèm 1 nem chiên và nước súp)

…1050円

10 ドライフーティウナムヴァン
（揚げ春巻き1本・スープ付）

HỦ TIẾU NAM VANG TRỘN
(kèm 1 nem chiên và nước súp)

…1050円

11

ベトナム風豚角煮
（スープ・生春巻き 1 本付）

CƠM THỊT KHO TÀU VIỆT NAM 
(kèm nước súp và gỏi cuốn tôm thịt)

…1050円13 タイ風海老チャーハン
（スープ・生春巻き 1本付）

CƠM RANG TÔM THỊT VỊ THÁI 
(kèm nước súp và gỏi cuốn tôm thịt)

…1050円14

ハノイ発祥の料理。ナンプラー入りの
少し甘めのたれの中に、焼きつくねと
豚肉、ビーフンを入れて食べます。
香草や生野菜と一緒にどうぞ。

ベトナム北部の料理。揚げ豆腐とブン
（細い米麺）を“マムトム”という発酵
海老味噌だれで食べます。ゆで豚、自家
製ハム、揚げ春巻とサラダをトッピン
グ。

ミエン（春雨）に蒸し鶏肉、ドライオ
ニオン、ピーナッツ、ゆでもやし、人参、
キュウリ等をトッピング。ゴマ入りの
甘酸っぱいベトナムしょう油ダレで
お召し上がりください。

ミエン（春雨）に蒸しアヒル、ドライ
オニオン、ピーナッツ、ゆでもやし、
人参、キュウリ等をトッピング。ゴマ
入りの甘酸っぱいベトナムしょう油ダ
レでお召し上がりください。

フーティウ（コシのある米麺）にゆで
豚肉、エビ、うずら卵自家製ハム、ド
ライオニオン、ピーナッツと野菜をトッ
ピング。ゴマ入りの甘酸っぱいベトナ
ムしょう油ダレでどうぞ。

ベトナムで大人気の Hao Hao ラーメン
を使った焼きそばです。蒸した牛モモと
たっぷりの野菜を、ベトナムしょう油
で絡めました。

Hao Hao ラーメン
牛肉野菜炒め

（揚げ春巻き・スープ付）

Mì Hảo Hảo thịt bò xào rau thập cẩm
gồm 1 nem chiên và nước súp.

…1050円
12

人気

オススメ オススメ

オススメ


