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ベトナムの麺料理は、外国人にはフォーが有名ですが、実はベトナムには様々な種類の麺料理があります。

S.E.A. Kitchen ではベトナムで特によく食べられている

4 種類の麺（フーティウ、ブン、フォー、ミエン）を食べ比べることができます。

ベトナムの麺いろいろ

フーティウ    HỦ TIẾU

ベトナム南部でよく食べられている米麺で、半乾燥させてから裁断するためコシのある食感が特徴です。

フーティウを使った代表的な料理がフーティウナムヴァン（Hu Tieu Nam Vang）。

Nam Vang＝南旺（プノンペン）の意味で、カンボジアから伝わったと言われています。

ブン    BÚN

白くて柔らかい丸麺で、うるち米の澱粉から作られています。型に通して製麺する押し出し麺で、

縮れ麺になったり太麺・細麺のように合わせる料理によって麺の形態が変化するのが特徴です。

ベトナムの人はフォーより料理によって変えられるブンの方を多く食べます。

ブンチャーやブンボーフエなどが広く食べられています。

フォー    PHỞ

ベトナム北部発祥の麺で米粉と水を練って作られます。切り麺なのできしめん状の平麺になるのが特徴です。

ミエン    MIẾN

ベトナムの春雨で発祥の地は、ビーフンと同じく中国です。

緑豆のでんぷんから作られ、細く透明な麺です。

ミエンは鶏肉のスープに入れることもあれば焼き春雨にしても美味しいです。



日替わ

Al l 1050円

り
ランチ

ベトナム風皮付き焼豚は、ベトナムの香辛料を長
時間つけて焼き上げた自慢の一品。ベトナムの豆
しょう油のつけダレにつけてお召し上がりくださ
い。付け合わせは目玉焼きとサワーサラダです。
生春巻きとサラダもついてボリューム満点！

月曜日

ベトナム風皮付き
焼き豚ランチ

CƠM THỊT HEO CHIÊN GIÒN BÌ

BÁNH CUỐN

ベトナムの蒸し春巻き。豚挽き肉と刻みキクラゲ

を米粉で作ったもちもちした皮で巻いた蒸し料理

です。自家製ベトナムハム 添えてヌックマム入り

の甘酸っぱいタレにつけて食べます。

ではよく朝食として食べられています。

バンクォン

を

ベトナム

火曜日

バインミーチャオ
BÁNH MỲ CHẢO

牛ステーキと豚レバーパテに玉子焼 （鶏卵 を

添えた３大スターそろい踏みのフライパン料理で

す。自家製トマトソースがアクセント。

バインミー（ベトナムのフランスパン）と一緒にお召

し上がりください。（ライスに変更もできます）

き ）

木曜日



バンダークア
BÁNH ĐA CUA

バンダーは、フォーのような幅広平麺で、色は茶
色がかっていて、フォーよりコシがあります。
スープは小蟹（クア cua）のダシが効いたトマトスー
プでベトナムスパム、さつま揚げ、エビ、豚挽き肉
のキンマ葉巻きがトッピングされています。
これも店主の出身地ハイフォンの名物料理です。

金曜日

さっぱりタイ風チリソース掛けの
蒸し鶏もも肉ランチ

CƠM GÀ HẤP VỊ THÁI RƯỚI NƯỚC SỐT TƯƠNG ỚT

ベトナム風鶏だしで蒸した鶏もも肉に、さっぱり
とした甘みとピリ辛の味付けが特徴のチリソース
をかけて食べるヘルシーでご飯が進む一品です。
揚げ春巻きとサラダ、鶏がらのスープを付け合わ
せました。

土曜日

BÁNH CUỐN

ベトナムの蒸し春巻き。豚挽き肉と刻みキクラゲ

を米粉で作ったもちもちした皮で巻いた蒸し料理

です。自家製ベトナムハム 添えてヌックマム入り

の甘酸っぱいタレにつけて食べます。

ではよく朝食として食べられています。

バンクォン

を

ベトナム

日曜日



ランチセットメニュー（11:00～15:00限定）
SET TRƯA 

ランチタイム（11:00〜15:00）限定のセットメニューです。

単品でご注文の場合は100円引きとなります。
MENU DÀNH CHO SET TRƯA (KHÔNG ĐẶT THEO SET GIẢM 100 YÊN )

フーティウナムヴァン
（豚ガラスープ）
（揚げパン・生春巻き1本付）

フーティウ (コシのある米麺）の代表的
な料理です。オニオンフライ、レバー、
ハツ、うずらの卵が入った当店イチオシ！

パリパリに揚げたさかなとさつま揚げ、
厚揚げをトッピングしたブン(麺の種類) 
です。

鶏ガラを使ってとった出汁に塩とヌク
マム（魚醤）で味を付けた、あっさり味
のスープです。

鶏ガラを使ってとった出汁に塩とヌク
マム（魚醤）で味を付けた、あっさり
味のスープ。ミエン（春雨）でお召し
上がりください！

鶏ガラを使ってとった出汁に塩とヌク
マム（魚醤）で味を付けた、あっさり
味のスープ。ブン（もちもちした白い
丸麺）でお召し上がりください！

ベトナム中部都市「フエ」名物の米粉
の麺と、牛肉の味わいが特徴のヌード
ル。ベトナムで庶民に愛されている一
品です。

HỦ TIẾU NAM VANG 
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

1 ブンカ
（パリパリ揚げたサカナ入）
（揚げパン・生春巻き1本付）

BÚN CÁ 
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

2

オススメ

フォーガー（鶏肉入）
（揚げパン・生春巻き1本付）

PHỞ GÀ
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

3

ミエン鶏ガラスープ
（揚げパン・生春巻き1本付）

MIẾN GÀ 
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

4 ブン鶏ガラスープ
（揚げパン・生春巻き1本付）

BÚN GÀ
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

5 ブンボーフエ（牛ガラスープ）
（揚げパン・生春巻き1本付）

BUN BÒ HUẾ
(kèm 1 quẩy và 1 gỏi tôm cuốn thịt)

…1050円

6

オススメ オススメ

オススメ



ブンチャー HA NOI
（揚げ春巻き 1 本付）

BÚN CHẢ HÀ NỘI (kèm 1 nem chiên)
…1050円

7 ブンダウマムトム
(スープ付)

BÚN ĐẬU MẮM TÔM(Kèm nước súp)

…1050円8 鶏肉ミエンつけ麺
（揚げ春巻き1本・スープ付）

MIẾN GÀ TRỘN
(kèm 1 nem chiên  và nước súp )

…1050円9

鴨肉ミエンつけ麺
（揚げ春巻き1本・スープ付）

MIẾN VỊT TRỘN
(kèm 1 nem chiên và nước súp)

…1050円

10 ドライフーティウナムヴァン
（揚げ春巻き1本・スープ付）

HỦ TIẾU NAM VANG TRỘN
(kèm 1 nem chiên và nước súp)

…1050円

11

ベトナム風豚角煮
（スープ・生春巻き 1 本付）

CƠM THỊT KHO TÀU VIỆT NAM 
(kèm nước súp và gỏi cuốn tôm thịt)

…1050円13 タイ風海老チャーハン
（スープ・生春巻き 1本付）

CƠM RANG TÔM THỊT VỊ THÁI 
(kèm nước súp và gỏi cuốn tôm thịt)

…1050円14

ハノイ発祥の料理。ナンプラー入りの
少し甘めのたれの中に、焼きつくねと
豚肉、ビーフンを入れて食べます。
香草や生野菜と一緒にどうぞ。

ベトナム北部の料理。揚げ豆腐とブン
（細い米麺）を“マムトム”という発酵
海老味噌だれで食べます。ゆで豚、自家
製ハム、揚げ春巻とサラダをトッピン
グ。

ミエン（春雨）に蒸し鶏肉、ドライオ
ニオン、ピーナッツ、ゆでもやし、人参、
キュウリ等をトッピング。ゴマ入りの
甘酸っぱいベトナムしょう油ダレで
お召し上がりください。

ミエン（春雨）に蒸しアヒル、ドライ
オニオン、ピーナッツ、ゆでもやし、
人参、キュウリ等をトッピング。ゴマ
入りの甘酸っぱいベトナムしょう油ダ
レでお召し上がりください。

フーティウ（コシのある米麺）にゆで
豚肉、エビ、うずら卵自家製ハム、ド
ライオニオン、ピーナッツと野菜をトッ
ピング。ゴマ入りの甘酸っぱいベトナ
ムしょう油ダレでどうぞ。

ベトナムで大人気の Hao Hao ラーメン
を使った焼きそばです。蒸した牛モモと
たっぷりの野菜を、ベトナムしょう油
で絡めました。

Hao Hao ラーメン
牛肉野菜炒め

（揚げ春巻き・スープ付）

Mì Hảo Hảo thịt bò xào rau thập cẩm
gồm 1 nem chiên và nước súp.

…1050円
12

人気

オススメ オススメ

オススメ



単品メニュー（11:00～21:00）
Món không gồm Set

メイン料理

1. フーティウナムヴァン
　　HỦ TIẾU NAM  VANG
　　　　　　… 950 円

2. ブンカ 　  … 950 円
　　BÚN CÁ 

3. フォーガー（鶏肉入) 
　　PHỞ GÀ
　　　　　　… 950 円

4. ブン鶏ガラスープ
　　BÚN GÀ
　　　　　　… 950 円

5. ミエン鶏ガラスープ
　　MIẾN GÀ
　　　　　　… 950 円

6. ブンボーフエ(牛肉入）

　　BÚN BÒ HUẾ 
　　　　　　　 … 950 円

7. バンダークア…950 円
 　BÁNH ĐA CUA

8. ブンチャー HA NOI
　　BÚN CHẢ HÀ NỘI

　　　　　　… 950 円

9. ドライ
     フーティウナムヴァン
　　HỦ TIẾU NAM VANG TRỘN 

                      … 950 円

10. 鶏肉ミエンつけ麺
 　　MIẾN GÀ TRỘN 

　　　　　   … 950 円

11. 鴨肉ミエンつけ麺
　　　MIẾN VỊT TRỘN
　　　　　　… 950 円

12.Hao Hao ラーメン
　 牛肉野菜炒め（焼きそば）　
HẢO HẢO THỊT BÒ XÀO RAU THẬP CẨM

　　　　　　… 950 円

14. 木耳と豚ひき肉入りの
       蒸し春巻き　　

　　   BÁNH CUỐN　　　　　　　　　　　　　  …950円

13. ブンダウマムトム　

  　　BÚN ĐẬU MẮM TÔM 　　　　　　　　　　　　
                 　…950 円

バンダーは幅広の平麺で、コシがあるのが特徴。
スープは小蟹のダシが効いたトマトスープです。
ベトナムスパム、さつま揚げ、エビ、
豚挽肉のキンマ葉巻きがのっています。

パリパリに揚げたさかなとさつま揚げ、厚揚げをトッピングした
ブン（麺の種類）。体にやさしいトマトベースです！

金曜日のみの限定メニューです！

火曜日・日曜日のみの
限定メニューです！

パリパリに揚げたさかなとさつま揚げ、
厚揚げをトッピングしたブン (麺の種類)。
体にやさしいトマトベースです！

オススメ

オススメ

オススメ オススメ

人気

人気

人気



ご飯もの

バインミー

サラダ

1. ミックス野菜・ハーブ入り
　 鮮やかサラダ（エビせん付) … 700 円
　　NỘM TÔM THỊT THẬP
　　CẨM KÈM PHỒNG TÔM CHIÊN

2. タイ風たっぷりピーナッツ入り
　 甘酸っぱいキュウリサラダ　… 600 円
　　SALAD ĐẬU PHỘNG DƯA LEO VỊ THÁI　　

1. ベトナム風皮付き焼豚
　（ご飯・スープ付）… 950 円
　　CƠM THỊT HEO CHIÊN GIÒN BÌ

2. さっぱりタイ風チリソース掛けの蒸し鶏もも肉
　（ご飯・スープ付）… 950 円
 　CƠM GÀ VỊ THÁI RƯỚI NƯỚC SỐT TƯƠNG ỚT

3. 揚げた卵入りの豚角煮
　（ご飯・スープ・お新香付）… 950 円
　　CƠM THỊT KHO TÀU

4. タイ風海老チャーハン（スープ付）… 950 円
 　  CƠM RANG TÔM THỊT VỊ THÁI 

1. バインミー・
　 ベトナムハム & ベジレバ
　　BÁNH MÌ PATE GIÒ
  　　　　　　　 … 700 円　

3. バインミーチャオ   …950 円
　　BÁNH MÌ CHẢO

バインミーとは？   …ベトナムでよく食べられているフランスパンのことです！

ベジレバとは？　　…パクチー＋サワーベジタブル＋レバー のペーストです！

2. バインミー・
　チャーシュー & ベジレバ
 　BÁNH MÌ PATE THỊT HEO NƯỚNG
　　　　　　　 　 … 700円

牛ステーキ、豚レバーパテ、
目玉焼きと 3大スター揃った
フライパン料理です。
自家製トマトソースがアクセント！

木曜日のみの
限定メニューです！

オススメ人気



一品料理

2. 揚げ春巻き（３本）… 600 円
　　NEM CHIÊN 3 CÁI 

6. えびせん…  400 円
　　PHỒNG TÔM CHIÊN 

1 生春巻き（３本）… 600 円　
　NEM CUỐN TÔM THỊT 3 CÁI

4. 秘伝ダレの鶏のから揚げ  （5個入）
　　GÀ CHIÊN (5 MIẾNG)
　　　　　　　　　　　… 700 円

3. 豚挽き肉入り卵焼き … 700 円
　　TRỨNG CHIÊN THỊT BẰM

5 ベトナム風手羽先揚げ（4本入）
　 CÁNH GÀ CHIÊN NƯỚC MẮM
　　　　　　　　　 　… 700 円

9. 鴨肉ロースト丸焼き …4000 円 
　　（半分 …2000 円）
　THỊT VỊT NƯỚNG CẢ CON 4000 YÊN 

　NỬA CON 2000 YÊN

8. 鶏蒸し丸焼き …2000 円 
　（半分 … 1000 円）
　GÀ LUỘC CẢ CON 2000 YÊN 

　NỬA CON 1000 YÊN

10.さっぱりタイ風チリソース掛けの
　  蒸し鶏モモ
GÀ HẤP VỊ THÁI RƯỚI NƯỚC SỐT TƯƠNG ỚT

　　　　　　　　　　… 750 円

7. 皮付き焼豚
　　THỊT HEO QUAY

　　　　　　　　　　… 750 円

11. 米粉を使った蒸し耳豚
　　　THÍNH TAI HEO
　　　　　　　　　　… 750 円

人気

人気

人気 オススメ

オススメ



人気
人気

人気

15. 自家製ハム入りミエン炒め 
　　MIẾN XÀO GIÒ HEO
　　　　　　　   … 750 円

16. レモングラス入りの
　　鶏肉五目野菜炒め 
　　　GÀ XÀO LĂN
　　　　     　… 750円

17.鴨肉五目野菜バジル炒め 
　　　VỊT XÀO HÚNG
　　　　　　　… 750 円

13. やめられない！ベトナム風
　　ピーナッツのガーリック炒め
　　　ĐẬU PHỘNG CHÁY TỎI   

                                  … 650 円

18. 自家製ベトナムハム入り
　　柔らかタケノコとモヤシ炒め
　　　MĂNG NON GIÁ ĐỖ XÀO GIÒ

　　　　　　　　　… 750 円

19.【ベトナム家庭料理】
　　ヌックマム香る
　　豚バラと厚揚げのトマト炒め
　　　ĐẬU SỐT CÀ CHUA

　　　　　　　　… 750 円

21. さっぱり柔らか
　　揚げた卵入りの豚角煮
　　　THỊT KHO TÀU
　　　　　　　　　…  750 円

22. 舌の上でとろける
　　豚軟骨と大根の煮物 …  750 円　　
　　　SỤN HEO HẦM CỦ CẢI

　　　　　　

12. チンゲン菜のニンニク炒め
　　　RAU CẢI XANH XÀO TỎI

　　　　　　　   … 650 円

20. 自家製サテ入りニラレバ炒め
　　　GAN  XÀO SATE　　  … 750 円

サテは 唐辛子、ニンニク、
レモングラス、干しエビ、
ドライオニオン等で作る
ベトナムの辛味調味料です。
辛さは控えめでお作りしています。

14. さつま揚げの
　　ディル・トマトソース 
　　CHẢ CÁ THÌ LÀ SỐT CÀ CHUA
　　　　　　　… 700 円

オススメ

オススメ オススメ

お酒に
合う

人気 人気

人気



鍋料理 （当日予約OK）
LẨU

◆ 追加トッピング  
　 THÊM

タケノコ…500 円  (Thêm măng)  / 野菜…500 円 (Thêm rau)  / 鴨肉…1500 円 (Thêm thịt) / 

ブン or Hao Hao ラーメン2 袋…500 円 (Thêm bún hoặc mỳ tôm 2 gói)  / スープ…0 円 (Free nước dùng)    

タケノコ、野菜、キノコ、豆腐、ブン or Hao Hao ラーメン
Gồm măng, rau ,nấm ,đậu, bún ăn kèm

1. ピリ辛たっぷりタケノコ鍋（鴨半分入り）…4000円
Lẩu vịt măng cay/ gồm một nửa con vịt, / 4000 yên cho 2～３ người 

2～3
人前

野菜…500 円 (Thêm rau)  / 鶏肉…1500 円 (Thêm thịt) / 

ブン or Hao Hao ラーメン2 袋…500 円 (Thêm bún hoặc mỳ tôm 2 gói)  / スープ…0 円 (Free nước dùng)    

野菜、キノコ、豆腐、ブン or Hao Hao ラーメン
Gồm rau ,nấm ,đậu, bún hoặc mỳ tôm 3 gói ăn kèm

2. 鶏丸ごと鍋  …4000 円
Lẩu gà/ 1 con　4000 yên cho 2～３ người

2~3人前

◆ 追加トッピング  
　 THÊM

野菜…500 円 (Thêm rau)  / 魚　（3〜4 切れ）…1500 円 (Thêm cá) / 

ブン or Hao Hao ラーメン2 袋…500 円 (Thêm bún hoặc mỳ tôm 2 gói)  / スープ…0 円 (Free nước dùng)    

野菜、キノコ、豆腐、ブン or Hao Hao ラーメン
Gồm rau ,nấm ,đậu, bún hoặc mỳ tôm 3 gói ăn kèm

3. タイ風バサ甘辛酸っぱ鍋 …4000 円
Lẩu cá ba sa chua cay 4000 yên vị Thái cho 2～３ người

◆ 追加トッピング  
　 THÊM

4. 発酵豆腐とココナッツミルク
　 のアヒル鍋 
　 (アヒル半羽分が入っています。）
　　VỊT NẤU CHAO（VỊT NỬA CON) 

　　　　　　　　… 4000 円

その他のお鍋 お鍋は全て 2〜3人前です。
それぞれ野菜と、ブンまたは HAO HAO ラーメン（2袋）が付いています。

5.【中国とベトナムにしかない！】
　 ドラコントメロンフルーツ入り
　 甘酸っぱアヒル鍋 

　　(アヒル半羽分が入っています。）
　　VỊT OM SẤU

　　　　　　　　　　… 4000 円

6. タケノコ入り
　ピリ辛食用カエル鍋
　   LẨU ẾCH MĂNG CHUA CAY 

　　　　　　… 5000 円

7. つぶ貝鍋
　（青バナナまたはタケノコ入）
　 LẨU ỐC CHUỐI XANH HOẶC ỐC MĂNG

　　　　　　　　　… 5000 円

2～3
人前

2～3
人前



宴会コース
MENU TIỆC

※お一人様、ドリンク別、6 名様から前日までの予約で承ります。

GIÁ CHO 1 KHÁCH,KHÔNG GỒM PHÍ UỐNG,NHẬN TỪ 6 NGƯỜI TRỞ LÊN

椎茸スープ  Súp nấm gà khai vị

豚耳入りパパイヤサラダ or 鶏肉エビ入りパパイヤサラダ or 干し牛肉入りパパイヤサラダ（えびせん付）

  Nộm đu đủ tai heo/nộm đu đủ tôm thịt gà/nộm đu đủ bò khô (kèm phồng tôm)　

生春巻き or 揚げ春巻き  Chả cuốn tôm thịt /nem chiên

レモンの葉入り丸ごと鶏蒸し  Gà hấp lá chanh

塩コショウ鶏の手羽先 or ナンプラー鶏の手羽先揚げ or 皮付き焼豚 
Cánh gà rang muối /chiên nước mắm/ thịt heo quay giòn bì

エリンギ海鮮炒め  Hải sản xào nấm

海老ビール蒸し or 海老蒸しサテ味  Tôm hấp bia / chiên sa tế

ミエンつけ麺 or ミエン炒め or 海鮮チャーハン  Miến trộn /miến xào/cơm rang hải sản　

果物 or チェー  Hoa quả / chè tráng miệng　

4000円コース    4000 yên Course

椎茸スープ  Súp nấm gà khai vị

豚耳入りパパイヤサラダ or 鶏肉エビ入りパパイヤサラダ or 干し牛肉入りパパイヤサラダ（えびせん付）

  Nộm đu đủ tai heo/nộm đu đủ tôm thịt gà/nộm đu đủ bò khô (kèm phồng tôm)　

生春巻き or 揚げ春巻き  Chả cuốn tôm thịt /nem chiên

レモンの葉入り丸ごと鶏蒸し  Gà hấp lá chanh

塩コショウ鶏の手羽先 or ナンプラー鶏の手羽先揚げ or 皮付き焼豚 
Cánh gà rang muối /chiên nước mắm/ thịt heo quay giòn bì

エリンギ海鮮炒め  Hải sản xào nấm

海老ビール蒸し or 海老蒸しサテ味  Tôm hấp bia / chiên sa tế

高菜入りのコイ蒸し  Cá chép om dưa

ミエンつけ麺 or ミエン炒め or 海鮮チャーハン  Miến trộn /miến xào/cơm rang hải sản　

果物 or チェー  Hoa quả / chè tráng miệng　

4500円コース    4500 yên Course



デザート
MÓN TRÁNG MIỆNG

椎茸スープ  Súp nấm gà khai vị

豚耳入りパパイヤサラダ or 鶏肉エビ入りパパイヤサラダ or 干し牛肉入りパパイヤサラダ（えびせん付）

  Nộm đu đủ tai heo/nộm đu đủ tôm thịt gà/nộm đu đủ bò khô (kèm phồng tôm)　

生春巻き or 揚げ春巻き  Chả cuốn tôm thịt /nem chiên

野菜蒸しのベトナム塩ゴマ付け  Rau củ quả hấp chấm muốn vừng

鴨肉丸焼き  Vịt quay cả con

鴨肉バジル炒め  Vịt xào húng quế

キノコ海鮮炒め or 皮付き焼豚  Hải sản xào nấm/ thịt heo quay giòn bì

海老ビール蒸し or 海老蒸しサテ味  Tôm hấp bia / chiên sa tế

ミエンつけ麺 or ミエン炒め or 海鮮チャーハン  Miến trộn /miến xào/cơm rang hải sản　

果物 or チェー  Hoa quả / chè tráng miệng　

5000円コース    5000 yên Course

1.  たっぷり果肉入りココナッツミルクのチェー（２人前）… 700 円
　　Chè dừa non  

2.  ドリアンとたっぷり果物のチェー（２人前）… 700 円
　　Chè sầu  

おまかせ盛り合わせも
承ります！

2〜3 人前（5000円〜）から承ります。

お気軽にご相談ください。  



ドリンク
Uống

ベトナム 333 BEER（瓶）… 600 円     Bia 333

サイゴン BEER … 600 円　Bia SAI GON

HEINEKEN  BEER … 600 円　Bia Heineken

アサヒ生ビール（中ジョッキ）… 550 円    Bia tươi Asahi  Ly to

アサヒ小生ビール（グラス）… 300 円     Bia tươi Asahi Ly nhỏ

アサヒノンアルコールビール … 450 円    Bia không cồn

サワー各種　… 450 円     Các loại đồ uống có cồn,COOKTAIL

（レモン・グレープフルーツ・カシスオレンジ・カシスグレープフルーツ・梅）
(Chanh pha, Bưởi pha, Cassis Cam, Cassis Bưởi, Mơ pha)

ウーロンハイ・緑茶ハイ … 450 円     Trà Ôlong pha rượu, Trà xanh pha rượu

ハイボール　… 480 円    Rượu Whisky pha soda

グラスワイン（赤 / 白）… 450 円    Rượu vang ly ( đỏ / trắng )

梅酒（ロック・ソーダ・水割り）… 400 円     Rượu mơ (Uống kèm đá,pha với soda,pha với nước)

芋焼酎（黒霧島）（ロック・ソーダ・水割り）　… 450 円    Vị rượu Imo (Uống kèm đá,pha với soda,pha với nước)

麦焼酎（いいちこ深薫）（ロック・ソーダ・水割り）… 450 円     Vị rượu Mugi (Uống kèm đá,pha với soda,pha với nước)

日本酒　菊正宗冷酒生貯蔵酒（180ml）　… 500 円    Nihonshyu chai 180 ml

日本酒　菊正宗樽酒純米酒（180ml）… 700 円     Nihonshyu chai 180 ml

ベトナムネプモイ ボトル 500ml 　… 3500 円    Nếp mới chai

　　　　　　　　 グラス（ロック・ソーダ・水割り） 　… 500 円     Uống kèm đá,pha với soda,pha với nước

ローズアップル酒　ボトル　 　… 3500 円     Rượu Táo mèo chai 

　　　　　　　　　グラス（ロック・ソーダ・水割り）  　… 500 円　Uống kèm đá,soda hoặc nước. 

炭酸 … 200 円     Nước　Soda

ウーロン茶 … 300 円    Trà Ôlong

緑茶 … 300 円    Trà Xanh

コーラ … 300 円     Cola 

オレンジジュース … 300 円    Nước cam

マンゴージュース … 350 円     Nước xoài 

グレープフルーツジュース　… 300 円    Nước bưởi 

ココナッツジュース　…  350 円    Nước dừa

ツバメの巣　…  350 円    Nước yến

サトウキビジュース　…  350 円    Nước mía

ベトナム Red Bull…  450 円    Bò húc

ベトナムコーヒー　… 500 円    Cà phê việt nam

アルコールドリンク  Rượu

ソフトドリンク  NƯỚC NGỌT

ソーダ割が
おすすめ！

オススメ

オススメ

オススメ

オススメ



店名 : S. E. A. Kitchen 

住所 : 豊島区巣鴨 1-22-8

電話 : 080-6769-5037

営業時間 : 11:00-22:00(L.O. 21:30)

ランチタイム：11:00-14:00

店舗情報 テイクアウトも承ります！

11:00-14:00：ランチセットメニュー14品

14:00 以降 ：単品ヌードル、一品料理


